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Horno rotativo
 de convección

FCR-4

2.3 KWH
Consumo eléctrico

Descripción comercial
■   Fabricación total en acero inoxidable.

■   80 MM de distancia entre charolas.

■   Con controlador digital de tiempo con alarma y 
temperatura.

■   Luz interna.

■   Rejillas giratorias con capacidad de 500G por nivel.

■   Temperatura máxima 250°C.

■   Incluye 4 charolas de aluminio perforadas.

■   Ideal para pizzas precocidas, panes y postres.

Especificaciones
■   Horno de convección giratorio capacidad 4 charolas de 

35CMS

■   220V BIFÁSICA

■   KWH: consumo eléctrico 2.3 KWH

■   KG:29 KG

■   W:3,000 W

■   MM  (ancho x largo x alto): 710X 530 X 595 MM

El horno rotativo de convección FCR-4 es un 
equipo profesional fabricado en acero inoxidable, 
diseñado para optimizar procesos de horneado. 
Cuenta con sistema de rotación, control digital 
de temperatura y tiempo, capacidad para 4 
charolas y características técnicas que garantizan 
resultados profesionales consistentes.

https://webb.mx/fcr-4-gpaniz
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