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FPE4OOA

3300W

Potencia

El horno Pizzaiolo FPE40OOA es un equipo profesional disefado especificamente
para la produccién eficiente de pizzas en establecimientos comerciales. Sus
caracteristicas técnicas superiores, incluyendo controles de temperatura
independientes y construccién en acero inoxidable, garantizan un rendimiento
optimo y durabilidad.

Descripcion comercial Tiempo de precalentamiento de 40 minutos.
m Controladores andlogos independientes Especificaciones
para programar la temperatura superior e

m Amperaje: 15A
m Consumo: 2.3kWh

inferior.

m Con piedra refractaria pulida. lluminacién
interna. m Dimensiones (alto X ancho X largo)

m Puerta de doble cristal. 315x730x580mm

m Dimensiones internas (alto X ancho X largo)
140x425x480mm

m Peso: 42 kg
m Potencia: 3300W

m Revestimiento externo en acero inoxidable
430 y acero inoxidable 304 interno.

m Medidas internas 425 X 480 MM.

Ideal para hornear pizzas de manera répida y .

uniforme en pequefios establecimientos. = Temperatura maxima: 400°C
Hornea pizzas de hasta 40 cm de didmetro, m Voltaje: 220V Bifasica
tiempo Aaprommado de 3 minutos por h.orneado = Volumen (L): 29
dependiendo de la temperatura seleccionada.
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