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Amasadora i D
de espiral

MES-40 0

La Amasadora de Espiral MES-40 es un
equipo industrial de alto rendimiento
diseflado especificamente para la producciéon
profesional de panaderia. Incorpora
caracteristicas de seguridad avanzadas y
componentes de calidad superior para
garantizar un funcionamiento éptimo y
duradero.
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Descripcion comercial

m Equipada con rejilla de seguridad impidiendo al
usuario el acceso directo a las partes mdviles del
equipo.

m Espiral en hierro con bafio de estafo.

m Tazén en acero inoxidable.

Ideal para mezclar y amasar masas medias con
humedad superior al 50% y que requieran un
amasado con altas revoluciones.

Especificaciones

m Capacidad maxima de masa lista: 40 kilogramos, ‘
24 Kg Harina

m Consumo bhifasico: 2,3 kilovatios / h
m Consumo trifasico: 2,20 KW / h

m Dimensiones:
(alto x ancho x largo) 1300 x 490 x 1085

m Peso: 185 kilogramos
m Motor bifdsico: 3 HP 220V.

TORREON: Blvd. Revolucién 1855 Ote. Torredn, Coahuila, C.P. 27000 < 871-713-1309
DELICIAS: Av. 6a Nte. 404 Centro, Delicias, Chihuahua, C.P. 33000 &) 639-688-3506
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