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Amasadora
seml rapida

MBI-60

La amasadora semi rapida MBI-60 de Gastromaqg es
un equipo industrial disefiado para la preparacién
eficiente de masas con humedad inferior al 55%. Su
sistema de doble pala helicoidal y construccién en
materiales de alta calidad aseguran un
rendimiento dptimo y durabilidad superior.

Descripcion comercial

m |deal para masa para pizza, mezclado y amasado de
diversos productos como masa para pasta, pan,
galletas, masa fresca y masas con humedad
inferior al 55%.

m Tiempo de preparacion aproximado de 15 a 20
minutos.

m Sistema de dos palas mezcladoras helicoidales
que integran y hacen el trabajo como si fuera a
mano.

m Palas en hierro fundido con bafio de estafio.

m Tina en acero inoxidable con tapa de sistema de
volteo y seguridad.

Informacién técnica )
m Capacidad maxima de masa lista: 60 kilogramos s s
m Consumo trifdsico: 2,3 kW / h ==

m Dimensiones: (alto x ancho x largo) 1150 x 770 x
940 o

m Peso: 175 kilogramos
m Energia trifdsica: 3 HP 220 V

TORREON: Blvd. Revolucién 1855 Ote. Torredn, Coahuila, C.P. 27000 < 871-713-1309
DELICIAS: Av. 6a Nte. 404 Centro, Delicias, Chihuahua, C.P. 33000 &) 639-688-3506
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