
w w w . a l d a p e . v i p

FICHA TÉCNICA

contacto@aldape.vipwww.aldape.vipTORREÓN :  Blvd. Revolución 1855 Ote. Torreón, Coahuila, C.P. 27000          871-713-1309
DELICIAS :  Av. 6a Nte. 404 Centro, Delicias, Chihuahua, C.P. 33000             639-688-3506

Exhibidor caliente para 
paso de alimentos

RTR-85D

Exhibidor caliente RTR-85D MIGSA: 
equipo profesional para mantener ali-
mentos a temperatura ideal. Fabricado 
en acero inoxidable 201 y lámina es-
maltada con termostato (30-90°C), 
controles independientes y dos niveles 
con vidrios templados. Perfecto para 
establecimientos de alimentación.

https://webb.mx/rtr85d-migsa
Ver producto y PDF

1,160 W
Resistencia

Características físicas
■   Fabricado en acero inoxidable 201 y lámina 

esmaltada.

■   Control de calor e iluminación independientes.

■   Termostato ajustable de 30 a 90°C.

■   Dos niveles.

■   Vidrios templados laterales ideal para 
hamburguesas, papas, baguettes, tortas, etc.

Características técnicas
■   Resistencia: 1,160 W

■   Voltaje: 110 V / 60 Hz

■   Peso neto: 41 kg

Recomendaciones de uso
■   Mantén tus alimentos calientes, frescos y siempre listos para servir 

con el exhibidor caliente para paso de alimentos MIGSA.

■   Su estructura de acero inoxidable y lámina esmaltada no solo 
garantiza durabilidad, sino también una presentación higiénica y 
profesional.

■   Con control independiente de calor e iluminación, puedes ajustar 
fácilmente la temperatura de 30 a 90 °C según el tipo de alimento.

■   Gracias a sus dos niveles y rieles ajustables, este exhibidor se 
adapta a diferentes tamaños de platillos como hamburguesas, 
papas, baguettes o tortas.

■   Perfecto para tiendas de conveniencia, mini supers, supermercados, 
tiendas de grande superficies.
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