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Formadora de pizzas

https://webb.mx/p18eum-migsa

manual (Pizza-Press)

ME-P18E-UM
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La formadora ME-P18E-UM es un equipo profe- §'—:—_'—!_: - s,

sional para establecimientos de alta produc-
cién. Con estructura de acero esmaltado, cabe-
zal inoxidable y controles digitales precisos, ga-
rantiza durabilidad y exactitud. Capacidad para
pizzas hasta 45.7 cm, representa una inversion
eficiente para optimizar la produccion.

Especificaciones
m Gabinete en ldmina de acero esmaltado color blanco.
m Cabezal de acero inoxidable y aluminio.

m Controles digitales de temperatura en plato superior,
tiempo y contador.

m Ajuste para grosor de pizzas.
m Diametro de pizzas hasta de 45.7 cm de didmetro (18").

m Capacidad de hasta 300 pizzas en 8 horas (dependiendo el
didametro de las pizzas).

m Modo de accién manual.
m Temperatura del plato superior de 0 a 93°C.
m Voltaje a 120 V / 60 Hz, 10 a, 1,200 W

m Medidas:47 cm X 76.5 cm X 47 cm
(Frente x Fondo x Alto)
m Peso:49 kg k,"‘“
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