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Horno de pizzas | eorrocs
eléctrico de banda

NTE-1418

El horno de pizzas eléctrico NTE-1418 de
MIGSA es un equipo profesional en acero
inoxidable grado alimenticio que optimiza

la produccidn continua en pizzerias. Con en-
trada de 36 cm, cédmara de 45 x 36 cm y con-
trol de temperatura dual (30-280°C). Su ban-
da transportadora permite ajustar tiempos
de coccién entre 1:20 y 8:20 minutos, adap-
tdndose a diferentes tipos de masa.

TORREON: Blvd. Revolucién 1855 Ote. Torreén, Coahuila, C.P. 27000

DELICIAS: Av. 6a Nte. 404 Centro, Delicias, Chihuahua, C.P. 33000

Caracteristicas

&) 871-713-1309
) 639-688-3506

Horno de pizzas eléctrico de banda con entrada de 36 cm.
Marca Migsa.

Gabinete en acero inoxidable grado alimenticio.

Cémara interna de 45 x 36 cm.

Con ajustadores de altura para evitar perdida de calor.
Controles programables de facil operacién.

Temperatura superior, temperatura inferior, rango de 30 a
280°C.

Control de velocidad de banda de 1 min y 20 seg. Y hasta 8 min
y 20 seg.

A 220V /60 HZ 2F.
3.5 kw (Se pueden apilar 2 hornos).
Peso neto 21.5 kg, peso bruto 26 kg.
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