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FICHA TÉCNICA
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Beneficios
■   Sistema de calentamiento uniforme por convección que 

distribuye el calor de manera homogénea.

■   Charola evaporadora en la parte inferior que mantiene la 
humedad natural de los alimentos.

■   Termómetro y controlador de temperatura visibles que 
permiten monitoreo constante.

■   Construcción en acero inoxidable con aislamiento 
térmico para máxima eficiencia energética.

■   Ruedas con frenos para fácil movilidad y estabilidad 
operativa.

■   Ideal para supermercados, hoteles, restaurantes, 
comedores industriales y hospitales.

Especificaciones técnicas
■   Modelo: FW-5

■   Voltaje: 110V / 60Hz

■   Potencia: 1.8 KW

■   Capacidad: 10 bandejas GN 1/1

■  Control de temperatura: 35 a 85 °C

■   Sistema de calentamiento: 
Convección de aire caliente con 
turbina

■   Construcción: Interior y exterior 
en acero inoxidable con 
aislamiento térmico

■   Puerta: Sencilla abatible

■   Controles: Interruptor de 
encendido/apagado, termostato 
ajustable, luz indicadora de 
trabajo

Accesorios
■   Incluye: 5 parrillas de barras 

redondas cromadas

■   Charola evaporadora de agua 
para mantener la humedad de 
los alimentos

■   Protectores ahulados contra 
choques

■   4 ruedas ahuladas de 6″, 2 de 
ellas con frenos

https://webb.mx/fw5-migsa
Ver producto y PDFCarro calentón de alimentos 

eléctrico 5 parrillas
FW-5

Dimensiones

a) Frente: 79 cm

b) Fondo:  97.5 cm

c) Alto: 135 cm

Peso: 135 kg
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