@\\@@.\@@ FICHA TECNICA

www.aldape.vip

Madurador de carnes con o
temperatura y humedad

RTB-480L

Caracteristicas fisicas

m Fabricado en acero 201 inoxidable interior y exterior.

m 3 parrillas interiores ajustables

m Una puerta sélida abatible con sistema de barras de torsion para su cierre.
m Capacidad 480 litros.

m Tanque interior antimicrobiano.

m Controles de temperatura y humedad.

Caracteristicas técnicas

m Refrigerante ecolégico R290.

m Deshielo automatico.

m Temperatura ajustable de 0 a 25°C.
m Voltaje: 110 volts / 60 Hz.

m Incluye placa de sal y accesorios
m Consumo de energia: 200 W

m Peso aprox. 122 kg.

m Filtro de carbon activado

Recomendaciones de uso

m Para asegurar un rendimiento dptimo del equipo, mantén el rango de tem-
peratura entre 0°C y 25°C, y ajusta la humedad de acuerdo a las necesi-
dades del proceso de maduracién de carnes (entre 30% y 90%).

m Realiza revisiones periédicas para asegurarte de que el filtro de ventila-
cién de carbén activado y el sistema de esterilizacién UVC funcionen co-

rrectamente.

m Asegurate de no sobrecargar las parrillas y de que el tanque antimicro-
biano esté limpio. a) Frente: 70 cm

c)

b) Fondo: 81 cm

m Para el mantenimiento, revisa las parrillas y el sistema de evaporacién de
condensados para evitar cualquier acumulacion de humedad.

c) Alto: 166 cm
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