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Uso recomendado
■   Ideal para preparación de hojaldres, masas ligeras, cremas y purés 

en cocinas de tienda, oficinas, hoteles, casas de campo y entornos 
residenciales.

Especificaciones técnicas
■   Modelo: VFM-7B

■   Tipo: Batidora planetaria de uso doméstico y 
similar

■   Capacidad del tazón: 7 L

■   Capacidad de harina: 0.7 kg

■   Velocidad: 80 / 680 rpm

■   Potencia: 0.37 kW

■   Alimentación: 110 V / 60 Hz

■   Peso: 22 kg

Accesorios
■   Juego de accesorios intercambiables para 

masas, cremas y mezclas (según configuración 
del modelo VFM-7B indicada en el manual).

https://webb.mx/vfm7b-migsa
Ver producto y PDF

La Batidora Planetaria MIGSA VFM-7B es ideal 
para cocinas comerciales y residenciales. Con 7 
litros de capacidad y velocidad variable de 80 a 
680 rpm, procesa masas de hasta 0.7 kg, cremas 
y mezclas. Su diseño robusto (22 kg) y compacto 
(390 × 240 × 430 mm) la hace versátil para hote-
les, restaurantes y cocinas profesionales.

Batidora mezcladora 
comercial planetaria 7L

VFM-7B

Dimensiones

a) Frente: 30 cm

b) Fondo: 46 cm

c) Alto: 53 cm
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