
w w w . a l d a p e . v i p

FICHA TÉCNICA

contacto@aldape.vipwww.aldape.vipTORREÓN :  Blvd. Revolución 1855 Ote. Torreón, Coahuila, C.P. 27000          871-713-1309
DELICIAS :  Av. 6a Nte. 404 Centro, Delicias, Chihuahua, C.P. 33000             639-688-3506

Especificaciones técnicas
■   Fabricación total en acero inoxidable.

■   115 mm de distancia entre charolas.

■   Con controlador digital de tiempo con 
alarma al finalizar el ciclo.

■   Inyección de vapor de 4 segundos en 
intervalos de 5 minutos.

■   Temperatura máxima 250°C.

■   Incluye 3 charolas de aluminio 
perforadas de 35x35 cm.

■   Horno de convección con vapor 
capacidad 3 charolas de 35x35 cm 220v 
bifásica

■   Consumo eléctrico 2.3 kwh

■   Peso: 31.5 kg.

■   HP y W: 1/30hp y 3,300 w

■   Dimensiones: 640x 680 x 540 mm (ancho 
x largo x alto)

Ideal para cafeterías, pequeñas panaderías y pastelerías. Con inyección 
de vapor para pan francés. 

Con posibilidad de apilado de 2 hornos unos sobre otro.

https://webb.mx/fcvl35-gpaniz
Ver producto y PDFHorno de convección 

con piedra
FCVL35

Dimensiones

a) Frente: 64 cm

b) Fondo: 68 cm

c) Alto: 54 cm
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