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FICHA TÉCNICA
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Diferencias contra la competencia
■   Mayor potencia (6 kW) frente a modelos estándar de menor capacidad.

■   Rango amplio de temperatura que brinda mayor versatilidad de uso.

■   Dimensiones compactas que optimizan el espacio sin sacrificar rendimiento.

Especificaciones técnicas
■   Modelo: BN600-E605

■   Voltaje: 220 V / 60 Hz

■   Potencia: 6 kW

■   Rango de temperatura: 30 a 110 °C

■   Uso: Comercial e industrial

■   Control: Termostato frontal con 
indicadores de encendido y 
calentamiento

Dimensiones
■   Medidas: 600 × 600 × 420 mm

Accesorios
■   Separadores de malla para cocción 

de pasta

■   Depósito de agua integrado

■   Beneficios

■   Alta potencia que permite una 
rápida recuperación de 
temperatura.

■   Control preciso del calor para una 
cocción uniforme.

■   Diseño robusto en acero inoxidable, ideal para cocinas profesionales.

■   Operación sencilla y segura con corte automático por termostato.

https://webb.mx/bn600-e605-migsa
Ver producto y PDFCocedor de pastas de 

6 canastillas eléctrico
BN600-E605

Dimensiones

a) Frente: 60 cm

b) Fondo: 60 cm

c) Alto: 42 cm

b)
a)

c)

mailto:contacto@aldape.vip
https://www.aldape.vip
https://www.aldape.vip
mailto:contacto@aldape.vip

