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FICHA TÉCNICA

contacto@aldape.vipwww.aldape.vipTORREÓN :  Blvd. Revolución 1855 Ote. Torreón, Coahuila, C.P. 27000          871-713-1309
DELICIAS :  Av. 6a Nte. 404 Centro, Delicias, Chihuahua, C.P. 33000             639-688-3506

Beneficios
■   Triturado homogéneo gracias a revolvedores laterales y tecnología 

invert‑blade.

■   Procesos rápidos sin sobrecalentamiento.

■   Tapa con orificio para añadir ingredientes en marcha y junta antiderrames.

■   Construcción robusta y motor asíncrono de alto rendimiento.

■   Manejo sencillo con panel electrónico y olla ergonómica.

■   Certificación NSF para higiene y seguridad alimentaria.

Especificaciones técnicas
■   Capacidad del recipiente: 4.4 L

■   Capacidad máxima de producto: 2.5 kg

■   Capacidad máxima de líquidos: 2.4 L

■   Potencia total: 800 W

■   Velocidad: 1500 rpm

■   Dimensiones del recipiente: Ø193 mm × 161 mm

■   Peso neto: 14.2 kg

Accesorios incluidos
■   Bloque motor de 1 velocidad

■   Olla cutter con cuchillas microdentadas

Accesorios opcionales
■   Rotor con cuchillas lisas

■   Rotor con cuchillas perforadas

■   Cabezal cortador

Dimensiones
■   Ancho: 252 mm

■   Fondo: 309 mm

■   Alto: 434 mm

https://webb.mx/k41-sammic
Ver producto y PDF

Cutter - Emulsionador
K-41

Dimensiones

a) Frente: 25.2 cm

b) Fondo: 30.9 cm

c) Alto: 43.4 cm
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