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FICHA TÉCNICA
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Diferencias contra la competencia
■   Tanque con zona fría real, no presente en modelos económicos.

■   Drenaje integrado, poco común en freidoras de 8 L.

■   Cabezal desmontable, que reduce tiempos de mantenimiento y aumenta la 
vida útil.

Especificaciones técnicas
■   Capacidad de tanque: 8 litros

■   Potencia: 3500 W monofásica / 5100 W trifásica

■   Termostato regulable: 90–180 ºC

■   Termostato de seguridad con reset manual

■   Sistema de seguridad activo y resistencia 
con protección en acero inoxidable

■   Alimentación disponible: 230/50‑60/1 y 
120/50‑60/1 (modelos PF‑10)

Beneficios
■   Zona fría que prolonga la vida del aceite y 

mejora la calidad de fritura.

■   Cabezal desmontable para limpieza rápida.

■   Válvula de drenaje integrada para vaciado 
seguro del aceite.

■   Construcción en acero inoxidable, ideal para 
uso intensivo en cocinas profesionales.

Accesorios incluidos
■   Cesta de fritura estándar.

Dimensiones
■   Externas (An × Pr × Al): 265 × 475 × 375 mm

■   Cesta: 220 × 250 × 109 mm

■   Peso bruto: 9.5 kg

https://webb.mx/pf10-sammic
Ver producto y PDFFreidora eléctrica 

con cuba de 8 litros
PF-10

Dimensiones

a) Frente: 26.5 cm

b) Fondo: 47.5 cm

c) Alto: 37.5 cm

Peso bruto: 9.5 kg
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