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Diferencias contra la competencia
■   Placas de fundición acanalada para mejor transferencia de calor

■   Temporizador mecánico integrado

■   Construcción robusta en acero inoxidable para uso comercial

Especificaciones técnicas
■   Voltaje/Frecuencia: 120 V / 60 Hz

■   Potencia: 1.6 kW

■   Placas de fundición acanalada con 
acabado antiadherente

■   Temporizador mecánico de 60 minutos

■   Focos indicadores de operación

■   Gabinete de acero inoxidable

■   Escurridor de grasa integrado

Accesorios
■   Cepillo especial para limpieza

■   Beneficios

■   Sellado uniforme con líneas clásicas de grill

■   Control preciso del tiempo de cocción

■   Compatible con contactos estándar de 120 V

■   Operación más limpia gracias al escurridor de grasa

https://webb.mx/ppme1-migsa
Ver producto y PDFPlancha panini Essential 

sencilla acanalada
PPME-1

Dimensiones

a) Frente: 30 cm

b) Fondo: 41.5 cm

c) Alto: 23.5 cm

Peso: 13 kg

La plancha panini Essential PPME-1
de Migsa es un equipo comercial en 
acero inoxidable. Con 1.6 kW y cone-
xión a 120 V, cuenta con placas an-
tiadherentes, temporizador mecáni-
co y escurridor de grasa.
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