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Beneficios
■   Superficie antiadherente que reduce uso de grasa.

■   No requiere instalación especial: conexión monofásica estándar.

■   Limpieza sencilla gracias al cajón de residuos.

■   Construcción robusta ideal para operación continua.

■   Tamaño óptimo para negocios de alta rotación.

Especificaciones técnicas
■   Operación eléctrica comercial/industrial.

■   Voltaje/Frecuencia: 110 V / 60 Hz.

■   Potencia: 1,700 W.

■   Plato de 40 cm de hierro fundido con teflón 
(espesor 0.9 cm).

■   Rango de temperatura: 0 °C a 290 °C.

■   Temporizador mecánico de hasta 60 segundos.

■   Chasis de acero inoxidable de alta resistencia.

■   Calor uniforme para cocción rápida y 
consistente.

■   Cajón de residuos integrado.

■   Patas antiderrapantes.

Accesorios
■   Esparcidor de madera.

■   Pinzas de acero inoxidable.

https://webb.mx/cme1-migsa
Ver producto y PDF

CME-1

Dimensiones

a) Frente: 49 cm

b) Fondo: 45 cm

c) Alto: 23 cm

Peso neto: 15.5 kg.

Descubra la Crepera eléctrica Essential 
CME-1 de MIGSA, diseñada para operacio-
nes comerciales e industriales. Con una 
robusta construcción y características 
avanzadas, garantiza una cocción efi-
ciente y de alta calidad para su negocio.
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